
VOORGERECHT

Griekse salade “tomaat/komkommer/feta” 

(€16,90)

of

Carpaccio van gambero rosso “diepzeegarnalen” met citrus 

(€18,50)

------

HOOFDGERECHT

Steak Robespierre “rucola/parmezan/balsamico/groene pesto” & 

rozemarijn aardappelen 

(€29,50)

of

Tongrolletjes/jonge worteltjes/spitskool/kreeftenjus/pommes duchesse

(€29,00)

------

DESSERT

Panna cotta met rode bessen-coulis

(€9,90)

of

Kaasbordje ’t Veer 

(€11,00)

€54,00
Gerechten ook apart verkrijgbaar

SUGGESTIEMENU



VOORGERECHT

Griekse salade “tomaat/komkommer/feta” (€16,90)

Carpaccio van gambero rosso “diepzeegarnalen” met citrus (€18,50)

Gegratineerde mosseltjes (€18,50)

Gazpacho met basilicumolie (€9,00)

------

HOOFDGERECHT

Steak Robespierre “rucola/parmezan/balsamico/groene pesto” & 

rozemarijn aardappelen (€29,50)

Tongrolletjes/jonge worteltjes/spitskool/kreeftenjus/pommes duchesse (€29,00)

Zomerse salade met citrus, crumble van feta & gerookte zalm (€26,90)

Mosselen natuur (€28,90)

Mosselen lookroom (€29,90)

Mosselen curry room (€29,90)

Mosselen witte wijn (€29,90)

Mosselen van de Chef (€29,90)

We serveren 1kg Zeeuwse bodemcultuur mosselen met verse frietjes 

of brood en mosselsaus & mayo.

------

DESSERT

Panna cotta met rode bessen-coulis (€9,90)

Kaasbordje ’t Veer (€11,00)

SUGGESTIES


